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Verleihung Eberhard Paech-Preis 2010   
 
Die Eberhard Paech-Preis-Stiftung hat am Freitag, den 29.10.2010 in den Räumen der 
Deutschen Parlamentarischen Gesellschaft in Berlin in einem feierlichen Festakt zum 14. Mal 
der Eberhard Paech-Preis verliehen. Dieser Preis, der an Persönlichkeiten oder 
Personengruppen vergeben wird, die sich durch besondere Leistungen im Bereich von Brot und 
Backwaren auf den Gebieten der Wissenschaft, Technologie, Qualitätsverbesserung, 
Marketing, aber auch in künstlerischen Genres verdient gemacht haben, wird in diesem Jahr an 
zwei Preisträger in Rahmen eines Festaktes übergeben. Dabei waren  200 geladene 
maßgebliche Persönlichkeiten der Backbranche, deren Lieferanten sowie die Vertreter der 
Forschung und Lehre aus Deutschland, Österreich, der Schweiz, Großbritannien und 
Frankreich.  
 
Die Preisträger 2010 F. Hiestand, Schweiz und S. P. Cauvain, Großbritannien wurden 
durch die Laudatoren geehrt.. 
 
Der Preis ist mit 10.000,00 € dotiert. Die Preisträger erhielten ergänzend dazu eine Statue, die 
den Wert des Korns und des Brotes versinnbildlichen soll. Der Schirmherr der Veranstaltung 
war der Staatsminister bei der Bundeskanzlerin, MDB Eckart von Klaeden. Den Festvortrag 
wurde von Dr. Wolfgang Schüssel Bundeskanzler a. D. der Republik Österreich gehalten. 
Die Laudatio auf den Preisträger F. Hiestand hielt Heiner Kamps, die Laudatio auf S. P. 
Cauvain wurde von Prof. Dr. M. G. Lindhauer, Max Rubner Institut, Bundes-
forschungsinstitut für Ernährung und Lebensmittel gehalten. Der Sponsor der 
Veranstaltung war die Firma backaldrin International GmbH aus Österreich. 
  
Fredy Hiestand hat sich sein Leben lang für die Herstellung qualitativ hochwertiger vor allem 
Schweizer Backwaren besonders eingesetzt. Mit der Umsetzung dieser Idee der 
Backwarenqualität in den Bereich der Tiefkühlprodukte hat er Meilensteine gesetzt. Resul-
tierend daraus ist aus einer handwerklichen Backwarenherstellung ein sehr erfolgreiches, 
börsennotiertes, internationales Unternehmen entstanden. Heute  stehen bei Fredy Hiestand in 
seinem Unternehmen Fredy’s AG die besonderen Rohstoffqualitäten, die Regionalität und die 
damit verbundene Backwarenqualität im Vordergrund bei der Backwarenherstellung. 
  
Stanley P. Cauvain arbeitet seit 50 Jahren auf dem Gebiet der Müllerei- und Backwaren-
technologie. Eine sehr lange Zeit davon hat er die Arbeit der Flour Milling and Baking Research 
Association in Chorleywood geprägt. Diese Organisation hat sich neben vielen anderen 
Themen bei der Backwarenherstellung insbesondere mit der Knettechnik und dabei der 
Vakuumknettechnik beschäftigt. Somit hat er entscheidenden Anteil am weltweiten Erfolg 
dieses Knetverfahrens zur Herstellung von speziellen Weizenteigen, Z. B. Toast- Sandwich- 
und Bunteige. Im Zusammenhang damit wurden von Ihm eine Vielzahl von Publikationen und 
Büchern zu diesem und anderen Themen veröffentlicht. Er arbeitet bis heute in vielen 
internationalen Organisationen der Getreide und Mehlverarbeitung maßgeblich und leitend mit.  
 
Die Veranstaltung wurde durch die verschiedenen Grußworte eingeleitet. Die Festrede von Dr. 
Wolfgang Schüssel Bundeskanzler a. D. der Republik Österreich zum Thema Mittelstand und 
Europa fand ein großes Interesse. Die sehr persönlichen Reden der Laudatoren und Preisträger 
haben die Preisverleihung in besonderem Maße geprägt. Die neuen Statuen, von K. Schubert 
gespendet, fanden bei den Preisträgern und Gästen ein sehr positives Echo. Die vielen  

 



geladenen Gäste aus der Backbranche, dem Zulieferbereich und aus Forschung und Lehre 
fühlten sich auch noch nach dem Ende des offiziellen Teils der Veranstaltung in den Räumen 
der Deutschen Parlamentarischen Vertretung sehr wohl.   
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